
Taller de Prevención de Riesgos Laborales

ALÉRGENOS
RIESGOS Y MEDIDAS EN HOSTELERÍA

21 de Abril de 2016

10:10 - 11:35 horas
Sede de AICA (Ver mapa)

Av. del Doctor Severo Ochoa, 45,

3ª planta, 28100, Alcobendas

Contacto | 91 654 14 11 | aica@empresariosdealcobendas.com

Inscríbete

Organiza: Colabora:

http://www.empresariosdealcobendas.com/
http://www.empresariosdealcobendas.com/
https://maps.google.com/maps?ll=40.538339,-3.650374&z=15&t=m&hl=es&gl=US&mapclient=embed&cid=15578722560800131888
http://services.codeeta.com/widget/v3/65736?no_manifest=true


Temas a tratar:
• Manipulación de alimentos

• Declaración de alérgenos en Hostelería.

• Sistema de Seguridad Alimentaria.

09:45 h REGISTRO DE ASITENCIA

10:10 h PONENCIA: “ALÉRGENOS. RIESGOS Y MEDIDAS EN

HOSTELERÍA”.

D. Nerea Alonso Camarasa. Técnico de PRL - Calidad –

Seguridad Alimentaria de la Asesoría Técnica de Ingeniería

y prevención, SL (ATIP)

11:35h CIERRE Y CONCLUSIONES FINALES
D. Pedro Merodio. Director del Gabinete de PRL de AICA

Inscríbete

Taller de PRL:“Alérgenos. Riesgos y medidas en Hostelería”.

21 de abril de 2016| 10:10 – 11:35horas

Sede de AICA (Av. del Doctor Severo Ochoa, 45,

3ª planta, 28100, Alcobendas)

Contacto | 91 654 14 11 | aica@empresariosdealcobendas.com

Objetivo:
Los objetivos del taller son informar a los empresarios del sector de restauración las

obligatoriedades que tienen desde el punto de vista de Sanidad: formación de

manipulación de alimentos al personal de la empresa, declaración de alérgenos de lo

que se consume en el local y, disponer de un sistema de seguridad alimentaria

(APPCC).

Dirigido a:
•   EMPRESARIOS/GERENTES/DIRECTORES/ TRABAJADORES/ AUTONOMOS.

•   TECNICOS DE PRL.

Organiza: Colabora:
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